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Veuillez demander au personnel la carte des allergènes disponible sur demande.

Tapas
Panakopita- 10

Féta, épinard frais et pignons de pain

Brochettes crevettes & mangue- 16
Crevettes marinées à la sauce thaï et mangue

Mini Wrap César- 12
Tortilla, poulet, salade, sauce césar et

parmesan

Houmous revisité- 10
Betterave, truffe, curry... avec pain pita

maison

Mini Croque-Monsieur truffe- 15
Mini croque monsieur à la truffe

Planche mixte- 17
Charcuterie, fromages affinés, fruits secs

Tartare saumon avocat- 15
Saumon, avocat et citron vert

Camembert rôti au miel- 13
Camembert rôti, miel, noix, servi avec pain

grillé

Plateau de mezzés- 13
Houmous, tzatziki, caviar d’aubergine, falafels
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New York Sour- 12
Bourbon, jus de citron frais, sirop de

sucre, vin rouge 

Hennessy French Connection-30
Cognac Hennessy VSOP, amaretto

Disaronno

Negroni au Safran-25
Gin Tanqueray 10, vermouth rouge,

safran infusé, émulsion homard-
safran

BBQ Manhattan-25
Bourbon, vermouth rouge, purée

d’ananas grillé, bitters fumé

Last Word-25
Gin del Mare, chartreuse verte,

liqueur de marasquin, jus de citron
vert

Sidecar-30
Cognac, cointreau, jus de citron

jaune

Virgin Mojito-14
Menthe, citron vert, sucre de canne, 

Sunrise Tropical (sans alcool) -26
Jus d’orange, nectar de mangue ou

ananas, 

Veuillez demander au personnel la carte des allergènes disponible sur demande.

cocktails
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Veuillez demander au personnel la carte des allergènes disponible sur demande.

DESSERT

BANANA BREAD- 7

CRÈME GLACÉE- 12
goût : menthe, pistache, violette, vanille

pécan - (topping : noix /noisette/ pépites
de chocolat, noix de coco

MINI CHEESECAKES AU CITRON VERT
ET SPÉCULOS- 15

BROCHETTES DE FRUITS CARAMÉLISÉS- 16
Fruit de saison avec sauce chocolatg


